PHƯƠNG PHÁP Ủ THỨC ĂN CHĂN NUÔI BẰNG MEN VI SINH 
· Nguyên liệu chính: Cỏ, rơm rạ tươi, cá, cơm – thức ăn thừa, cám gạo tươi, ngô nghiền nhỏ.
· Men vi sinh:Sử dụng sản phẩm men ủ vi sinh do Công ty Cổ phần Hải Nguyên sản xuất là Men ủ vi sinh NN1 và Men ủ thơm.
Để bà con chăn nuôi đỡ vất vả do tận dụng được nguồn thức ăn rẻ tại địa phương, nguồn thức ăn sẵn có, dễ kiếm. Bà con gia tăng lãi do vật nuôi lớn nhanh, ít bệnh. Môi trường đỡ ô nhiễm hơn, người tiêu dùng có thực phẩm sạch. Hiện nay phương pháp ủ thức ăn bằng men vi sinh đang là giải pháp hữu hiệu. Hãy cùng  tham khảo một số phương pháp ủ thức ăn do Công ty Cổ phần Hải Nguyên xây dưng:
1. Phương pháp: Ủ cỏ, rơm làm nguồn thức ăn cho vật nuôi: 
· Nguyên liệu:
	Tên nguyên liệu
	Số lượng (kg)

	Cỏ, rơm tươi băm nhỏ
	500

	Muối ăn	
	1

	Cám gạo tươi
	30-50

	Ngô nghiền nhỏ
	20-50

	Men ủ thơm/ Men ủ vi sinh NN1
	1



· Cách ủ: 
· Trộn đều 1kg Men ủ thơm/ Men ủ vi sinh NN1 với cám ngô và cám gạo tươi. Sau đó trộn đều với hỗn hợp cỏ, rơm tươi đã băm nhỏ. Đậy kín, ủ hỗn hợp sau 2-3 ngày rồi cho vật nuôi ăn.
· Bảo quản: 3-4 tháng.
2. Phương pháp ủ cá tươi làm thức ăn cho vật nuôi.
· Nguyên liệu:
	Tên nguyên liệu
	Số lượng (kg)

	Cá đã được hấp cách thủy
	200

	Muối ăn	
	1

	Cám gạo tươi
	30-50

	Ngô nghiền nhỏ
	20-50

	Men ủ thơm/ Men ủ vi sinh NN1
	1



· Cách ủ: 
· Trộn đều 1kg Men ủ thơm/ Men ủ vi sinh NN1 với cám ngô và cám gạo tươi. Sau đó trộn đều với nguyên liệu cá đã được xử lý bằng cách hấp cách thủy. Đậy kín, ủ hỗn hợp sau 2-3 ngày rồi cho vật nuôi ăn. (Trong quá trình ủ thức ăn, luôn phải buộc kín)
· Bảo quản: 1 tháng.
3. Phương pháp ủ cơm thừa, canh cặn làm thức ăn cho vật nuôi.
· Nguyên liệu:
	Tên nguyên liệu
	Số lượng (kg)

	Cơm thừa, canh cặn
	400

	Cám gạo tươi
	30-50

	Ngô nghiền nhỏ
	20-50

	Men ủ thơm/ Men ủ vi sinh NN1
	1



· Cách ủ: 
· Trộn đều 1kg Men ủ thơm/ Men ủ vi sinh NN1 với cám ngô và cám gạo tươi. Sau đó trộn đều với hỗn hợp cơm thừa, canh cặn (thức ăn thừa). Đậy kín, ủ hỗn hợp sau 2-3 ngày rồi cho vật nuôi ăn. Trước khi cho vật nuôi ăn kiểm tra thấy có mùi thơm chua nhẹ.

· Một số lưu ý khi ủ thức ăn:
· Dụng cụ sử dụng trong quá trình ủ phải sạch sẽ để tránh nhiễm tạp (thức ăn tăng nhiệt nhưng không có mùi thơm)
· Túi hoặc thùng đựng phải buộc hoặc đậy kín, không bị thủng nếu không thức ăn sẽ bị mốc trắng do nhiễm nấm.
· Không lên men thức ăn đậm đặc vì sẽ làm giảm giá trị dinh dưỡng của nó.
· Thời gian ủ lên men: Nhiệt độ ngoài trời cao (trên 30°C) để khoảng 36 – 48 giờ, nhiệt độ ngoài trời thấp (dưới 25°C) để khoảng từ 48 – 72 giờ. Thức ăn có mùi thơm mát và chua nhẹ là dùng được
· Trong quá trình sử dụng hạn chế mở nắp thùng để tránh hiện tượng thức ăn bị nhiễm nấm.

· Men ủ thức ăn chăn nuôi ( Men ủ thơm và Men ủ vi sinh NN1) do Công ty Cổ phần Hải Nguyên sản xuất và phân phối
· Để có được hướng dẫn kỹ thuật và cung cấp sản phẩm Men ủ thơm và Men ủ vi sinh NN1, bà con có thể liên hệ với chúng tôi theo địa chỉ:
Công ty Cổ phần Hải Nguyên
Địa chỉ: Ngõ 56 Ngô Xuân Quảng, Trâu Qùy, Gia Lâm, Hà Nội
Điện thoại: 024.3676.1997/34678.1995
Hotline: 0964. 093. 322 (Mr. Thuận- Miền Bắc); 0969. 640. 899 (Mr. Sỹ - Miền Trung); 0983. 545. 325 (Mr. Hoàng – Miền Nam).
[bookmark: _GoBack]Cảm ơn quý khách đã đồng hành cùng chúng tôi!
(Tài liệu hướng dẫn người chăn nuôi toàn quốc, tối ưu hóa nguồn nguyên liệu sẵn có.)

